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 ŻG.833.22 .2016                                                                                        Kielce, dnia 25.10.2016r
Informacja 
o wynikach kontroli prawidłowości funkcjonowania placówek  gastronomicznych działających w zajazdach, motelach i hotelach.
Kielce, październik 2016
Świętokrzyski Wojewódzki Inspektorat Inspekcji Handlowej w Kielcach zgodnie 
z wytycznymi Prezesa U.O.K. i K. Departament Inspekcji Handlowej  w  Warszawie  zawartymi 
w programie DIH-702-7(1)/16/JK, przeprowadził w III kwartale 2016 roku 4 kontrole w zakresie   prawidłowości funkcjonowania placówek gastronomicznych działających w zajazdach, motelach     i hotelach.
Ustalenia kontroli wg zagadnień tematycznych przedstawiają się następująco:
I.  Rzetelność obsługi.
Rzetelność obsługi sprawdzono we wszystkich objętych kontrolą placówkach, poprzez dokonanie zakupu kontrolnego oferowanych do sprzedaży potraw.

W powyższym zakresie stwierdzono następujące nieprawidłowości: 
· stosowanie przyrządów pomiarowych o nieaktualnych cechach  legalizacji – w dwóch placówkach. Za popełnienie wykroczenia z art. 26.1.2 Ustawy Prawo o miarach (tj. Dz.U z 2016r. Poz 884) osoby odpowiedzialne ukarano mandatami karnymi w wysokości : 250zł oraz 100zł,
·  stosowanie wag  nie podlegających legalizacji – w dwóch placówkach.
W toku kontroli na podstawie  art.16 ust. 1 pkt. 5 ustawy o Inspekcji Handlowej ( Dz. U.  z 2016 r. , poz. 1059 z późn. zm.) żądano:

- zalegalizowania wag z nieaktualnymi cechami legalizacji,

- doposażenia kuchni w wagę podlegającą legalizacji.
II.  Prawidłowość uwidaczniania cen.

Nieprawidłowości stwierdzono w Karczmie Cztery Konie ul. Janusza Kusocińskiego 61A ,25-045 Kielce własności  Małgorzata Lubczyńska, Karol Grudzień WINIARNIA I GRILL „4 KONIE” s.c. ul. Janusza Kusocińskiego 61A, 25-045 Kielce. W menu restauracji nie określono ilości oferowanych do sprzedaży wyrobów kulinarnych z udziałem mięsa oraz dodatków uzupełniających, co narusza § 9.2  rozporządzenia Ministra Rozwoju z dnia 15.12.2015 r. w sprawie uwidaczniania cen towarów i usług (Dz.U. z 2015, poz. 2121).


W toku kontroli na podstawie  art.16 ust. 1 pkt. 5 ustawy o Inspekcji Handlowej ( Dz. U.                    z 2016 r. , poz. 1059 z późn. zm.) żądano uzupełnienia menu o gramatury potraw, co zostało wykonane.
III.  Jakość surowców, półproduktów, potraw i napojów.
Na miejscu w każdej kontrolowanej placówce dokonano oceny świeżości  potraw, surowców

 i półproduktów, poddając  ocenie 16 partii o wartości 460zł, które nie budziły zastrzeżeń.

Do analizy laboratoryjnej pobrano  4 próbki potraw,  a mianowicie:

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                 ▪   gulasz paprykowo- wołowy,  gulasz z mięsa wołowego, tatar z polędwicy wołowej z całym wachlarzem dodatków, flaki wołowe.
Analiza w zakresie  identyfikacji gatunków zwierząt oraz ich ocena organoleptyczna nie wykazała nieprawidłowości. 
IV.  Prawidłowość oznakowania środków spożywczych.

Pod względem oznakowania sprawdzono 20 partii wyrobów kulinarnych  wartości 1032 zł, 

z czego zakwestionowano 10  partii wartości 132zł  ze względu na:
 ● braku w miejscu sprzedaży lub w menu restauracji  informacji o wykazie składników, w tym                  z wyszczególnieniem  substancji lub produktów powodujących alergie lub reakcje nietolerancji  przy 10 partiach wyrobów kulinarnych.
W toku kontroli na podstawie  art.16 ust. 1 pkt. 5 ustawy o Inspekcji Handlowej (Dz. U.  z 2016 r.    poz. 1059 z późn. zm.) żądano uzupełnienia brakujących informacji, co zostało wykonane.                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                        

V. Identyfikalność produktu.

W kontrolowanych podmiotach przechowywano dokumenty umożliwiające identyfikację dostawców, produktów, ich ilość, datę dostawy i monitorowanie przemieszczania się towarów.
VI.  Przestrzeganie warunków magazynowania żywności oraz okresów jej ważności.


W zakresie tym sprawdzono 96 partii artykułów spożywczych wartości 3670 zł, z czego zakwestionowano w dwóch placówkach 9 partii wartości 177 zł tj. krem nutella, biszkopty, makaron Connelloni, chrupki kukurydziane, ciecierzyca, musli, mąka Malvit, Masło ekstra, Tłuszcz rośliny.

W toku kontroli ze względu na przekroczenie terminy ważności:
- nałożono mandat karny w wysokości 250 zł, za popełnienie wykroczenia z art. 100.1.1 ustawy 
z dnia 25.08.2006r o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2015r,  poz. 594, z późn. zm.),
- zastosowano art. 41 KW. (tj. Dz. U. z 2015 r poz 1094 z późn. zm.), za popełnienie wykroczenia 
z art. 100.1.1 ustawy z dnia 25.08.2006r o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2015r,  poz. 594, z późn. zm.),z uwagi na  małą ilość i wartość zakwestionowanych środków spożywczych, poprzestanio na pouczeniu. 

Do warunków i sposobu przechowywania produktów spożywczych i wyrobów kulinarnych nie wniesiono zastrzeżeń.

VII. Identyfikacja kontrolowanego przedsiębiorcy.  

Kontrolowane placówki  prowadziły  działalność zgodnie z wpisami do Centralnej Ewidencji i Informacji o Działalności Gospodarczej.
VIII. Orzeczenia lekarskie do celów sanitarno-epidemiologicznych.



W kontrolowanych placówkach przechowywane były książeczki zdrowia pracowników bezpośrednio stykających się z żywnością z aktualnymi orzeczeniami lekarskimi do celów sanitarno-epidemiologicznych, które udostępniono na żądanie kontrolujących.

Materiały z kontroli dały podstawę do:
· nałożenia 2 mandatów karnych na kwotę 350zł, za popełnienie wykroczeń z art. 26.1.2 Ustawy Prawo o miarach  oraz art. 100.1.1 ustawy z dnia 25.08.2006r o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2015r,  poz. 594, z późn. zm.),

· zastosowania art 41 KW, za popełnienie wykroczenia art. 100.1.1 ustawy z dnia 25.08.2006r o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2015r,  poz. 594, z późn. zm.),
· wydania 2 decyzji administracyjnych o nałożeniu kar finansowych z art. 40a ust.1 pkt.3 ustawy o jakości handlowej artykułów rolno – spożywczych, za brak wykazu składników,

wobec przedsiębiorców kontrolowanych placówek tj.
-Małgorzata Lubczyńska wspólnik spółki cywilnej WINIARNIA I GRILL
„4 KONIE”, Karol Grudzień wspólnik spółki cywilnej WINIARNIA I GRILL „4 KONIE” 
ul. Janusza Kusocińskiego 61A, 25-045 Kielce - kara  500 zł,
-P.H.U. JACEK RAMSKI „KARCZMA POD STRZECHĄ” ul. Łódzka 187, 25-655 Kielce -
kara 500 zł,
· skierowania  informacji do:  

- Obwodowego Urzędu Miar – 2, 

· skierowania 2 wystąpień pokontrolnych do przedsiębiorców z wnioskami                                          o wyeliminowanie  stwierdzonych nieprawidłowości.
Podsumowanie

Ustalenia kontroli wskazują na wiele nieprawidłowości w funkcjonowaniu placówek gastronomicznych. Dotyczą one zarówno nieprzestrzegania przepisów w zakresie uwidaczniania cen, legalizacji przyrządów pomiarowych, przestrzegania aktualność terminów przydatności
do spożycia i dat minimalnej trwałości, jak i niewłaściwe oznakowanie oferowanych potraw w tym brak informacji o składnikach serwowanych dań.

Powyższe świadczy o potrzebie kontynuacji kontroli w tym zakresie.
WOJEWÓDZKI INSPEKTORAT
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